
DUE NOVITÀ
PER IL BANCO SURGELATI.

UN GRANDE CLASSICO. UNA NUOVA CROCCANTEZZA.

Sa di Mare presenta due nuove referenze per la GDO: Filetti di Alici Panati Prefritti e Merluzzo Corn&Croc. Due 
referenze pronte da cuocere, pensate per ampliare le occasioni di consumo, dal secondo all’aperitivo.

FILETTI DI ALICI
PANATI PREFRITTI

Il gusto deciso del pesce azzurro, in filetti 
già puliti, panati e prefritti. Una referenza 

versatile, ideale come secondo e come 
proposta da aperitivo.

MERLUZZO
CORN&CROC

Merluzzo su stecco, avvolto in una 
panatura di corn flakes dorata e croccante.
Fuori croccante, dentro morbido.
Un formato originale, pensato anche per le 
occasioni di consumo più informali.



Scorfano e zucchine allo spiedo.
Pesce e contorno in un’unica referenza.

Cubetti di merluzzo su spiedo, panko croccante
e pomodoro. Pochi minuti in forno per un secondo
di pesce completo.

Cozze già aperte e gratinate con pane al pomodoro. 
Antipasto caldo pronto in tavola, resa costante a ogni 
porzione.

Totano su stecco, dorato e gratinato.
Formato finger per l’aperitivo e la proposta
da condividere.

SA DI MARE. UNA GAMMA,
PIÙ OCCASIONI DI CONSUMO.

Quattro specialità pronte da cuocere
completano la linea, tra ricette gratinate
e formati su stecco, dall’aperitivo al secondo.
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